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11

2.2

Allgemeines

Diese Bedienungsanleitung beinhaltet grundlegende Informationen die bel der Mon-
tage, Anwendung und Unterhalt beachtet werden missen. Sie muss vor der Installa

tion und Inbetriebnahme vollstandig durch den Monteur und das Bedienpersonal ge-
lesen werden, und immer zum Nachschlagen in der Néhe der Kochstelle aufliegen.

Anwendung

Die Nudd

kocher werden zum Zubereiten von Mahlzeiten eingesetzt.

Produktbeschrelbung

Produkte

Modelle

Nudelkocher

BNKKTD, BNKKTDQ
BHNKKTD, BHNKKTDQ

Schnell

e Aufheizzeit

Leistungs- und Temperaturregelung

Kompakte Modulbauwei se

Einfache Montage

Service- und Reinigungsfreundlich

Einfache Bedienung mittels Drehregler

Technische Daten

2.2.1 Bedienung und Kontrolle

Lampe ,Betrieb” grun »AN" im Betrieb des Gerétes

Lampe ,Hezungan® orange ,AN" bei Betrieb der Heizung

Taster ,Ventil gedffnet blau (Wasserzulauf)

Taster ,Ventil gedffnet gelb (Wasserablauf)

Dimensionen AulBenmalRe B x T | nnenmalie Inhalt

BHNKKTD 400 x 700 x 850/900 mm GN2/3-220 18 Liter

BHNKKTDQ 700 x 700 x 850/900 mm GN1/1-220 28 Liter

BNKKTD 400 x 700 x 250 mm GN2/3-150 -- Liter

BNKKTDQ 700 x 700 x 250 mm GN1/1-150 -- Liter
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2.2.2 Technische Geratedaten

Geréte Spannung Schalter L eistung Gewicht
BHNKKTD 3x 400V 3 Stufen 2,6/5,3/8 kW 30 kg
BHNKKTDQ  3x400V 3 Stufen 4,6/9,0/12 kW 35kg
BNKKTD 3x 400V 3 Stufen 2,6/5,3/8 kW 15 kg
BNKKTDQ 3x400V 3 Stufen 4,6/9,0/12 kW 20 kg

2.2.3 Funktionsbedingungen

max. Toleranz der Netzspannung Nominal spannung +5%/-10%
Frequenz 50/ 60 Hz
Schutzklasse IP43
| nstallation
Elektrische Daten der Geréte

3.1.1. Geréte nach L eistung (8 kW, 12 kW)
Kocher 3-phasig (Spannung 400 Volt +5% /-10%)

Anschluss |Farbe Frequenz Sicherung

Steuer- Schwarz/Braun 50Hz /60 Hz B6A

Spannung

Phase Braun, Schwarz, Grau -
oder 1,2, 3

N Blau oder 4 -

PE Gelb/Grin

I nstallations-Umgebung
max. Umgebungstemper atur

Lagerung > -20°C bis+70°C in Funktion > +5°C his+35°C
max. relative L uftfeuchtigkeit
Lagerung > 10% bis90% in Funktion > 30% bis90%
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3.2

3.3

| nstall ationsvorrausetzungen

Das Gerdt muss in einer geraden Flache platziert werden. Die Abstellflache muss
mindestens 50 kg Gewicht zulassen. Die Netztrennvorrichtung muss leicht zu-
ganglich sein. Wasser zu- und Ablauf

| nstall ationsvorschriften

Diefolgenden Punkte gilt es zu beachten:

Prifen Sie und stellen Sie sicher, dass die Spannung der Hauptzuleitung mit derjeni-
gen des Typenschildes Ubereinstimmt.

Die elektrischen Installationen missen den lokalen Gebaudeinstallations-
Vorschriften entsprechen. Die giltigen nationalen Vorschriften der Elektrizitéts
Behorden mussen befolgt werden.

Das Gerédt ist mit einem Netzkabel ausgestattet, dieses kann mit dem Kabel bzw.
notwendigen Stecker an eine Steckdose bzw. Anschlussdose angeschl ossen werden.

Falls Fehlstromschutzschalter verwendet werden, miissen diese fiir einen Fehlerstrom
von mindestens 30mA ausgelegt sein.

Das Bedienpersonal muss dafUrr sorgen, dass alle Installations-, Unterhalts- und In-
spektionsarbeiten, durch zugel assenes Fachpersonal ausgefihrt werden.

Zum elektrischen Anschluss des Gerates sind die Gesetzlichen

Vorschriften desjeweiligen Landes zu beachten!

Achtung Achtung

Falsche Sparmung kann das Die elektrischen Anschliisse

Gerit beschiddigen

ausgefiihrt werden.

miissen durch eine Fachperson
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| nbetriebnahme

Montage

Die Gerédte sind mit einem Netzkabel ausgertstet. Dies kann mit einer Anschlussdose
verbunden werden oder mit Stecker versehen werden. Fuhren Sie die Anschlisse
gemass Punkt 3 aus. Die elektrischen Installationen missen durch zugel assene Instal-
lationsunternehmen unter Einhaltung der spezifischen nationalen und lokalen Vor-
schriften ausgefuihrt werden. Die Installationsunternehmen sind verantwortlich fir
die korrekte Auslegung sowie Installation in Ubereinstimmung mit den Sicherheits-
vorschriften. Die Warn- und Typenschilder mussen strikt befolgt werden.

Prufen Sie und stellen Sie sicher, dass die Spannung des Netzstroms und des Gerétes
( gemaéss Typenschild ) Ubereinstimmen.

() Berner

BERNER - Kochsysteme GmbH & Co KG
Sudetenstrasse 5 - 87471 Durach

Tel.: 08 31 -69 72 47 -0 / Fax - 15
Email: Berner@induktion.de

Betriebsspannung: 400 V ~| T¥p:
Leistung; & KW AAIMAAT
Baujahr 2013 BHNEKKTD
Serien ID #
| Iy
EC €A i

Bei Aufstellung dieses Gerates in unmittelbarer Nahe einer Wand, von Trenn-
wanden, K iichenmdobeln, dekorativen Verkleidungen usw. wird empfohlen, dass
diese aus nicht brennbarem Material gefertigt sind; anderenfalls missen sie mit
geeigneten nichtbrennbaren, warmeisolierenden Material verkleidet sein, und
die Brandschutz-Vor schriften missen sor gféltigst beachtet wer den!

Drehen Sie den Gerateschalter und den L eistungs-Drehknopf auf die AUS-Position
(0) bevor Sie das Gerét an das Stromnetz anschlief3en.

Die Voraussetzungen gem. Position 3.2, Installations-V orrausetzungen” muissen ein-
gehalten werden.

Gerate Ein- und Ausschalter inkl. Leistungsstufenwahl

Position AUS: Position EIN:

0" zeigt zur Markierung (o) “Leistungsstufe’ zeigt zur Markierung
(o) gewdhlte Leistung an "I11°, "Il "I

Warmhalteleistung verringerte Leistung
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Temperatur-Drehknopf

Stellung zwischen 50 und 110, markiert die aktuelle Position des Temperatur —
Drehknopfs.

Achtung! Maximaltemperatur kann nur mit Leistungsstufen Il und I 11 erreicht
werden

Temperatur Regelung der Heizung mittels Drehknebel

Position AUS: Position EIN:
0" zeigt zur Markierung (o) Jede Position, welche zur Markierung
(o) zeigt. (50) bis (110)

2 110 E
® L
i
& | = ¥
‘0 5 (e]li[<] %ﬂ
(o]
ara ~
Q)Q. Q\’
< pg b og ©f

: Zum Nachflllen den Knopf (Leuchtet beim Befullen) zur Wasserbefiillung

| driicken (Achtung Wasserzulauf auf ca. 1 Bar einstellen). Wasserzufuhr wird

: solange fortgefuhrt, bis der Knopf erneut gedriickt wird (Bild mit blauem Sym-
'L bol links).Wasser ablass wird manuell tber den Auslasshahn betétigt.

- Wasser ablass elektrisch:

'~ Zum Entleeren den Knopf zum Wasserablassen driicken. Wasser-

- ablass wird solange fortgefiihrt, wie der Knopf gedriickt ist (Bild mit
- gelbem Symbol leuchtet bei Aktivierung).

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Vor dem Durchfihren des Funktionstests muss der Anwender wissen, wie das Gerat
Zu bedienen ist.

Entfernen Sie ale Gegenstande aus der Heizzone. Stellen Sie die Inbetriebnahme so-
fort ein, sollte das Gerét einen Defekt haben. Schalten Sie das Gerét sofort ab und

ziehen Sie den Netzstecker heraus bzw. schalten sie das Gerét spannungsfrei.
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Funktionstest

Der Nudelkocher darf unter keinen Umstéanden ohne
Wasser in Betrieb gesetzt werden!

Nach dem Einschalten des Hauptschalter (L eistungsstufenregler) und des Temperatur
-Drehknopfes erhitzt sich die Heizung. Die Aufheizung kann zwischen 50° und 110°
Celsius (Maximaltemperatur nur mit Leistungsstufe Il und I11 méglich) mittels die-
sem eingestellt werden. Nachdem erreichen der eingestellten Hohe schaltet das ein-
gebaute Thermostat ab.

Achtung

Die Heizung wird stark erhitzt. Um Verletzungen
zu vermeiden, berihren Sie die Heizzone
(Beckenboden) nicht.

- stellen sie den Korb auf den dafiir vorgesehene Siebeinsatz (Nudelkocher)

- Wahlen Sie eine Leistungsstufe und die gewtinschte Temperatur mittels Tempera-
tur-Drehknopf auf EIN (eine Position zwischen 35° und 110°). Die Betriebsanzei -
ge fur die Heizung (orange) leuchtet, das Wasser wird aufgehei zt.

- Drehen Sie den Leistungs-Drehknopf auf die O-Position. Der Heizprozess wird
gestoppt und die Betriebsanzeige fir die Heizung erlischt.

Bedienung

Kochprozess
Ausreichende Wassermenge einflllen (Das Becken muss Minimum 10 cm mit Was-

ser bedeckt sein). Diese beim Befillen nicht unterschreiten, die Unterschreitung wird
durch eine Sicherheitsfunktion mit Uberwacht, die durch eine optische und Akusti-
sche Anzeige signalisiert wird, die Stérmeldung kann NUR durch Ausschalten des
Gerétes Uber den Hauptschalter quittiert werden. Wahlen sie die Gewiinschte Leis-
tung am Leistungsregler und die Temperatur am Temperatur-Drehregler. Nach Errei-
chen der Temperatur ist das Gerét betriebsbereit, was durch erl6schen der Lampe
(orange) angezeigt wird. Die leuchtende griine Betriebsanzeigeleuchte zeigt den Be-
trieb des Gerédtes an. Durch die leuchtende orange Lampe wird der Betrieb der Hei-

zung angezeigt (Achtung V erbrennungsgefahr!)

grune Lampe Gerét in , Betrieb®
orange Lampe Heizung ,, an“

Summer + rote Lampe Storung ,, Ubertemper atur Heizung®

Position min. > minimale Temperatur ca. 35° Celsius
Position max. > maximale Temperatur ca. 110° Celsius
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7. Sicherhetsvorschriften

7.1 Beschreibung von Gefahren-Symbolen

Generelles Gefahrensymbol
Nichtbefolgen der Sicherheitsvorschriften
Bedeutet Gefahr ( Verletzungen )

Dieses Symbol warnt vor
gefahrliche Spannung.
(Bildzeichen 5036 der IEC 60417-1)

Achtung

Bei unsachgemasser Anwendung
konnen kleinere Verletzungen oder
Sachbeschadigunen hervorgerufen werden

Direkt am Geréat angebrachte Gefahrensymbole miissen unbedingt be-
folgt werden und die Lesbarkeit jederzeit sichergestellt werden.

Achtung

Vor Anwendung oder Unterhalt des Gerdtes
muss die Bedienungsanleitung gelesen werden

7.2 Gefahren bel Nichtbeachten der Sicherheits-V orschriften

Das Nichtbeachten der Sicherheits-Vorschriften kann zu Gefahr fir Personen, Um-
gebung und fir das Gerd selbst fuhren. Bel Nichtbeachten der Sicherheits-
Vorschriften besteht kein Recht auf jegliche Schadensersatzforderungen.

Im Detail kann das Nichtbeachten zu folgenden Risiken fiihren

( Beispiele):

- Gefahr fur Personen durch elektrische Ursachen

- Gefahr fur Personen durch heif3es Wasser / heif3er Heizung

- Gefahr fur Personen durch Spritzwasser (Achtung Mindestabstand zu Friteusen
einhalten, Wasser kann in Friteuse spritzen und dadurch Brandgefahr durch heil3es
Fett/Ol verursachen)

Seite 9 von 21 16/04/2015
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7.3

1.4

7.5

7.6

Sichere Anwendung

Die Sicherheits-Vorschriften dieser Bedienungsanleitung, die bestehenden nationalen
Vorschriften fur Elektrizitdt zur VVerhinderung von Unfallen sowie jegliche betriebs-
interne Arbeits-, Anwendungs- und Sicherheits-V orschriften missen befolgt werden.

Zusatzliche Sicher heitsfunktion

Durch die elektronische Uberwachung wird gewahrleistet, dass das Aufheizen des
Gerétes unterbrochen wird, sobald eine Ubertemperatur an der Heizung entsteht, die
fur das Gerét gefahrlich wird.

Dies kann ausgel6st wer den dur ch:
- Zu wenig oder kein Wasser im Geréat (Wasser nachfillen)
- Stérkeantell im Wasser zu hoch (Wasser austauschen)
Das Ausldsen wird durch eine akustisch und optische Meldung signalisiert (Summen
und rotes Blinklicht).
Diese Stormeldung kann NUR durch Ausschalten des Gerétes quittiert werden.

Sicherheitsvorschriften fir das Bedienpersonal

- Der Nudelkocher darf unter keinen Umstanden ohne Wasser in Betrieb gesetzt
werden. Sollte dies trotzdem einmal vorkommen, schaltet die Sicherheitseinrich-
tung nach kurzer Zeit das Gerét ab (kann zu Schaden an der Heizung fuhren).

Durch die Eingabe von zu grossen Mengen Kochgut (z.B. Nudeln) kann es ver-
starkt zu Aufschdumen kommen.

Das Gerét niemals unbeaufsichtigt in Betrieb lassen. Somit wird ein unbeaufsich-
tigtes Aufheizen vermieden, d.h. eine Person, die das Gerét benitzen will, muss
den Heizprozess Einschalten. Der mittels Hauptschalters (Leistungsreglers) durch
Wahl einer Leistungsstufe und drehen des Temperaturreglers zwischen 0° und
110° Celsius gestartet wird.

Benutzen Sie den Nudelkocher nicht als Ablage!
Legen Sie kein Papier, Karton, Stoff etc. auf oder in den Nudelkocher

Vermeiden Sie das Eintreten von Fliissigkeiten in das Gerét und das Uberlaufen
von Wasser. Reinigen Sie das Gerét nicht mit einem Wasserstrahl.

Zum Nachfullen den Knopf zur Wasserbefllung driicken. Wasserzufuhr wird so-
lange fortgefihrt, bis der Knopf erneut gedriickt wird (Bild mit blauem Symbol).

Unsachgemaél3e Bedienung

Die Funktionsttichtigkeit des Gerétes kann nur bei richtiger Anwendung gewahrleis-
tet werden. Die Grenzwerte gemass den technischen Daten dirfen unter keinen Um-
standen Uber- oder unterschritten werden.

Anderungen / Gebrauch von Ersatzteilen

Kontaktieren Sie den Hersteller, wenn Sie Anderungen am Gerét beabsichtigen. Um
die Sicherheit zu gewahrleisten, verwenden Sie nur Origina-Ersatzteile und Zube-
horteile, welche durch den Hersteller bewilligt sind. Bei Verwenden von nicht origi-
nalen Komponenten erlischt jegliche Haftung fur Folgekosten.

AulRerbetriebnahme

Wenn das Gerét nicht in Gebrauch ist, stellen Sie sicher, dass der Drehknopf nicht
unbeaufsichtigt eingeschaltet wird. Wenn Sie das Gerét fur langere Zeit nicht einset-
zen ( mehrere Tage ), ziehen Sie den Netzstecker heraus, bzw. schalten Sie das Geréat
spannungsfrei. Stellen Sie sicher, dass keine FlUssigkeit in das Gerét gelangen kann.

Seite 10 von 21

16/04/2015

Copyright Berner Kochsysteme 2013 ©



Verl.3

Fehlerfindung / Fehlerbehebung

Achtung

Gerit nicht offnen!
Gefihrliche Spannung!

Bei alen Storungen des Gerétes, die nicht auf dulRere Einfllsse oder Verschmutzun-

gen zurtckzuftihren sind, darf nur zugelassenes und geschultes Servicepersonal das

Gerét 6ffnen. Das Gerét muss sofort ausgeschaltet und der Netzstecker herausgezo-

gen bzw. spannungsfrei geschalten werden. Die Ursachenermittiung oder Fehlerbe-

seitigung darf nur durch Sachkundige erfolgen.

Fehler

M dgliche Ursache

Massnahmen dur ch Bedienungs-
oder Servicepersonal

Kein Aufheizen Be-
triebsanzeigelampe ist
AUS (dunkel ).

Keine Stromzufuhr

Prufen Sie, ob das Gerdt mit dem
Stromnetz verbunden ist (Netzkabel
eingesteckt), Sicherungen prifen, Stel-
lung von Hauptschalter Uberprifen.

Kein Aufheizen

Auslésung des
Sicherheits-
Temperaturbegrenzers

Sollte der Sicherheits-
Temperaturbegrenzer auslésen und die
Beheizung abschalten, darf das Wie-
dereinschalten nur nach Feststellung
der Ausfallursache und deren Beseiti-
gung erfolgen!

Nachdem dass Ger &t abgekhlt ist, kann der
rote Entrieglungsknopf ohne Gewalteinwen-
dung betétigt werden. Ein Wiedereinschal-
ten bei nicht gentigend abgekiihlten Ger at
kann zur Beschadigung des Sicher heits-
Temperaturbegrenzer fihren. Die Abdeck-
klappeist anschlieRend unbedingt wieder in
der Blende einzusetzen, um den Wasser -
schutz wieder her zustellen.

Hinweis

Der Fuhler befindet sich an
der Heizung und kann
durch értliche Erwér mung
dieses Bereiches durch ei-
nen Fon o.a. beeinflusst
wer den.

Der eingesetzte brucheigensicher e Sicher-

heits- Temperaturbegrenzer |6st auch aus, wenn
die Umgebungstemperatur unter 0°C sinkt, was
bei manchen Aufstellungsorten, wie z.b. in
Verkaufswagen, moglich ist. Vor dem Wieder-
einschalten muss der Fihler dann erst auf
20°C erwarmt werden. Erst dann |&sst sich der
Sicherheits-Temperaturbegrenzer wieder ein-
schalten.

Temperaturregler —
Drehknopf oder und
Hauptschalter in AUS-
Position

Temperaturregler -Drehknopf in EIN-
Position drehen

Elektro-Nudel- bzw.
Universalkocher defekt

Kontaktieren Sie lhren Lieferanten fur

Reparaturservice. Ziehen Sie den Netz-
stecker heraus bzw. Spannungsfreiheit

herstellen.

Ungeniigende Heizleis-

Heizung defekt!
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tung bzw. keine
Heizleistung
Betriebsanzeigelampe
ist AN (leuchtet)

zu kleine Heizstufe gewahlt

Eine Phase fehlt Prifen Sie die Sicherungen.
Elektro-Nudel- bzw. Kontaktieren Sie lhren Lieferanten fur
Universalkocher defekt | Reparaturservice. Ziehen Sie den Netz-

stecker bzw. Spannungsfreiheit herstel-
len.

Auslésung des Summer

und rote Lampe

Wasserstand zu niedrig und oder zuviel
Stérke im Becken.

Keine Reaktion auf
Drehen des Leistungs-
Drehknopfs

Temperaturregler defekt

Kontaktieren Sie Ihren Lieferanten fr
Reparaturservice. Ziehen Sie den Netz-
stecker heraus bzw. Spannungsfreiheit
herstellen.

Heizleistung stellt in-
nerhalb von Minuten
an und ab bzw. in kur-
zen Intervallen.

Temperaturregler defekt

Kontaktieren Sie Ihren Lieferanten fur
Reparaturservice Ziehen Sie den Netz-
stecker heraus bzw. Spannungsfreiheit
herstellen.

Bei einem Austausch von Bauteilen sind immer Originalteile nach der gultigen
Ersatzteilliste zu verwenden und die vorhandenen oder neue, gleiche Verbin-
dungselemente einzusetzen; dies gilt auch fir die M ontage von aufReren Gehau-
seteilen, wie z.B. dem Bodenblech nach einem Wechsel der Netzanschlussei-

tung.
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10. Renigung

Regelmafiges Reinigen des Elektro-Nudelkocherstréagt zu einer Verlangerung
der Lebensdauer bei.

Liste fur Reinigungsmittel fur bestimmte V erschmutzungsarten:

Verschmutzungsart Reinigungsmittel

L eichte Verschmutzung Feuchtes Tuch ( Scotch ) mit
etwas | ndustriektichen-
Reinigungsmittel

Fetthaltige Flecken (Sau- Polychrom

cen, Suppen,...) Sigolin chrom,

Inox creme

Vif Super-Reiniger
Supernettoyant,
Sida,

Wiener Klak

Pudol System Pflege

Kalk- und Wasserflecken Polychrom

Sigolin chrom,
Inox creme

Vif Super-Reiniger
Supernettoyant

Stark schimmernde, metal- Polychrom
lische Verfarbungen Sigolin chrom

M echanische Reinigung Nicht kratzender Schwamm

Kratzende Reinigungsmittel, Stahlwolle oder kratzende Schwamme dirfen nicht
verwendet werden, da sie die Oberflache beschadigen kénnen.

Zur Reinigung keine Stahlburste verwenden. Bel Missachtung wird jeder Ga-
rantieanspr uch abgelehnt.

Ruckstande von Reinigungsmitteln missen mit einem feuchten Tuch ( Scotch ) ent-
fernt werden, da sie beim Aufheizen korrodieren kdnnen. Ein fachgerechter Unter-
halt des Gerétes bedingt eine regel méassige Reinigung, sorgfaltige Behandlung und
Service.

Esdiurfen keine Fliissigkeiten in das Ger at gelangen!

Der Elektro-Nudekocher darf nicht mittels Wasser str ahl oder Hochdruckreini-

ger abgespritzt werden.
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10.1 Austausch des Wasser bzw. Fullen des Gerétes

Vor dem Ablassen des Wassers, Gerét sachgeméaR ausschalten.
Zum Ablassen ist ein geeigneter Auffangbehélter
unter den Auslasshahn zu stellen. Wasser im warmen Zustand durch langsames Off-
nen des Ablasshahnes in den Auffangbehélter ablaufen lassen.
elVe g es=lep Calgle g WMo Car: FRENEE @RS EIERY Zum Nachflllen den Knopf zur
Wasserbefiillung driicken. Wasserzufuhr wird solange fortgeftihrt, bis der Knopf er-
neut gedrickt wird (Bild mit blauem Symbol links).

Wasserablass: Zum Entleeren den Knopf zum Wasserablassen driicken. Wasser-
ablass wird solange fortgefuhrt, wie der Knopf gedrtickt wird (Bild mit gelbem Sym-
bol). Siehe Seite 7

A Verbrennungsgefahr durch auslaufendes heil3es Wasser!
\

10.2 Reinigen des Elektro-Nudelkochers

Zur Reinigung Ko6rbe aus der Wanne entfernen
Grobsieb entnehmen.

Gerdt mit warmen Wasser und handel stiblichen Geschirrspulmittel grindlich reinigen.

Gerét trockenreiben und darauf achten, dass in der Wannenablauféffnung kein
Wasser zurtick bleibt.
Grobsieb zurtick legen. Korbe in die Wanne zuriickstellen.

11. Unterhalt

Der Anwender muss sicherstellen, dass alle Komponenten, die fur die Sicherheit re-
levant sind, jederzeit einwandfrei funktionstiichtig sind. Das Gerdt muss mindestens
einmal jahrlich durch einen ausgebildeten Techniker Ihres Lieferanten gepriift wer-
den.

Achtung

Gerit nicht 6ffnen!
Gefdhrliche Spannung!

Das Gerét darf nur von ausgebildetem Service-Personal gedffnet werden.
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Verl.3

12. Entsorgung

Bel Beendigung der Lebensdauer des Elektro-Nudelkocher-Gerétes muss dieses
fachgerecht entsorgt werden.

Vermeiden Sie Missbréuche:

Das Gerét darf nicht durch unqualifizierte Personen bentitzt werden. Vermeiden Sie,
dass das zur Entsorgung bereitgestellte Geréat wieder in Betrieb genommen wird. Das
Elektro- Gerét besteht aus gebrauchlichen elektrischen, el ektromechanischen und
elektronischen Bauteilen. Der Anwender ist verantwortlich fir die fachménnische

und sichere Entsorgung des Gerétes. Es werden keine Batterien verwendet.

Hinwels zur Entsorgung

Geréte die zu diesem Zweck bestimmt sind, kdnnen an uns zur Entsor-
gung geschickt werden. Es werden nur ausreichend frankierte Pakete
vOn uns angenommen.

Lieferanschrift:

Berner- Kochsysteme GmbH & Co KG
Sudetenstrasse 5 — D-87471 Durach

Tel. 0831/697247-0; Fax. 0831/697247-15

E-Mail: berner@induktion.de
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13. Ersatzteilliste
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ANZAHL / PIECES

ARTIKELNUMMER

Verl.3

BHNKKTD BHNKKTDQ Pos. BESCHREIBUNG DESCRIPTION
BNKKTD BNKKTDQ ITEM NUMBER
| - .1 002.10045 LOCHBLECH 2/3 PERFORATING METAL
- | 1.2 002.10042 LOCHBLECH I/1 PERFORATING METAL
- | 2 300116 THERMOSTAT 35-130°C THERMOSTAT
| - 2 800233 KOMBITHERMOSTAT 130/160°C THERMOSTAT COMBINATION
| | 3 501309 KNEBEL 0-110°C KNOB 0-110°C
| | L 300109 SICHERHEITSTHERMOSTAT SAFETY THERMOSTAT 237°C
| | 5 300120 SICHERUNG B6A Fuse B6A
| | 6.1 800300 ScHUTZz 25 AMPERE (BF9) RELAIS 25 AMPERE (BF9)
| | 6.2 800306 ScHUTZ 32 AMPERE (BFI8) RELAIS 32 AMPERE (BFI18)
LEUCHTDRUCKTASTER PUSH BUTTOM
: : 7 500304 WASSERABLAUF GELB NEU WATER DRAW YELLOW
SCHALTELEMENT SWITCHINGELEMENT
! : 7.2 704.900.5 OFFNER/SCHLIEBER OPENER/CLOSER
LEUCHTDRUCKTASTER PUSH BUTTOM
! ! 8.1 300300 WASSERZULAUF BLAU WATER TAP BLUE
| | 8.2 300305 SCHALTELEMENT OFFNER SWITCHINGELEMENT OPENER
| | 9 5013l KNEBEL HAUPTSCHALTER KNOB MAIN SWITCH I-IlI
| | 10 800406 HAUPTSCHALTER 4-STUFEN MAIN SWITCH 4 STEPS
| | 1.1 80020I LAMPE GRUN 250 V INDICATOR LIGHT GREEN
| | 1.2 800206 LAMPE ORANGE 250 V INDICATOR LIGHT ORANGE
| | 501264/501262 FEINSICHERUNG T6,3A/SICHERUNGS- | FUSE T6,3A/FUSEHOLDER
HALTER
[ [ 12 300114 mfﬁfg.‘,’mm 230 VoLt VALVE 230 VoLT 1/2"/1/2"
| | 13,0 300112 STELLANTRIEB FUR WASSERABLAUF SERVO DRIVE FOR WATER
) 230VAC-50/60Hz SEQUENCE OF OPERATIONS
| | 13.2 002.10034 I" T-STUCK 1" T PIECE
| | 13.3 400332 DOPPELNIPPEL EDELSTAHL |" |" CONNECTION PIPE
| | 13.4 002.10077 ROHRBOGEN 90° IG/IG I" PIPE BEND 90° |"
PANZERSCHLAUCH 500MM TANK HOSE 500MM LONG
I I I4 63415050 LANG NEOFLEX SPX 1/2 " NEOFLEX SPX 1/2 "
| | 15 300118 EDELSTAHLWELLSCHLAUCH |" HIGH-GRADE STEEL PIPE |"
| | 16.1 300090 ELEKTRONIK WASSERSTAND ELECTRONIC WATER LEVEL
| | 16.2 300091 SENSOR FUR WASSERSTAND SENSOR WATER LEVEL
| | 17.1 300129 MULTICONTROLLER VER3.X MULTICONTROLLER VER3.X
| | 17.2 100375 FUHLER PT1000/0 400°C FEELER 400°C
KABELTEMPERATURFUHLER SILIKON o
| | 17.3 100372 PTI000 2M 180°C FEELER 180°C
HALBLEITERRELAIS
3 3 18 800320 25A L8OV SOLID STATE RELAIS
| |
| | 19.3 100375 FUHLER PT1000/0 400°C FEELER 400°C
| | 20.1 LPI-100108 POTI MIT VORSCHALTER CONTROLER WITH POTI
| | 20.2 100122 KNEBEL KNOB
| | 20.3 100134 LED GRUN HALTEBUCHSE LED GREEN WITH SOCKET
DIGITALE ANZEIGE 1-9 DIGITAL DISPLAY |-9
| | 21.1 100320 VER.L VER. L
| | 21.2 100185 GLASS 39X69MM CERANGLASS 39X69MM
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14. Konformitatserklarung

c € EG-Konformitatserklarung
Declaration of confor mity

Berner- Kochsysteme GmbH & Co KG
Sudetenstrasse 5 — D-87471 Durach

Erklért dass das Produkt

Geréatetyp: Elektro-Nudelkocher Standger at

Typ-Nr.: BHNKKTD, BHNKKTDQ
BNKKTD, BNKKTDQ

Den Anforderungen entspricht, die zur Angleichung der Rechtsvorschrift der
Mitgliedsstaaten

In der Richtlinie 73/23/EWG vom 19.Februar 1973 Uber die Sicherheit von

el ektrischen Betriebsmitteln bei der Verwendung innerhalb bestimmter Span-
nungsgrenzen einschliefdlich den in der Richtlinie 93/68/EWG vom 22.Juli 1993,
Artikel 13 festgelegten Anderungen,

sowie
in der Richtlinie 89/336/EWG, 92/31/EWG und 93/68/EWG Uber die elektro-
magnetische Vertraglichkeit festgelegt sind.

Priafungsgrundlagen:  EN 60335-1: 1988 EN55014: 1993
EN 60335-2: 1989 EN50082-1: 1993
Bei nicht mit uns abgestimmten Anderungen verliert diese Erklarung ihre Giiltig-
Durach-Weidach, 06.10.2004
Peter Berner
Geschéftsfuhrer
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15. Technische Dokumentation
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